
Pour toutes commandes ou renseignements : +33(0)2 41 52 7 39 ou conseil@avenir-gourmmand.com

Ces délicieux et fins sablés au fromage 
de brebis Pecorino AOP de Sardaigne 
sont parfaits pour accompagner un 
verre de champagne ou de chardonnay.

Conseils d’utilisation : A déguster lors d’un apéritif dinatoire 
entre amis ou famille. 

Sablés farine de blé, beurre pâtissier, 17% fromage de brebis Pecorino romano AOP, œuf 
frais, sucre, sel de mer, épices. Peut contenir des traces de fruits à coque*.  
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Mini sablés
Fromage Pecorino Romano AOP

Le Broyé du Poitou Goulibeur est né d’une histoire de famille en 
1976. Depuis des années, cette recette centenaire permet de 
cuisiner des galettes pur beurre, naturelles et gourmandes. 

Du traditionnel Broyé du Poitou au crumble de Sablé, ils offrent 
aujourd’hui une variété de produits, pour tous les instants de 
snacking ou tous les moments de gourmandises avec les biscuits 
sucrés.

ÀÀ propos du  propos du 
producteurproducteur

Trucs et astuces

A conserver dans un endroit sec. Sans conservateur. A 
consommer de préférence avant la date indiquée sous 
le contenant. Après ouverture, à conserver au frais et à 
consommer rapidement. 

Référence
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